delicious.

BASE X FORMAT X POSITION pe§ CAMPAIGN
RATE INDEX INDEX RATE

MAGAZINE ADVERTISING RATES
291,000 PRINTREACH

1/1 page base rate

Format index
1/2 page
2/1 page

Position index
Preferred position
Spread in center
1st page right
Cover 2 or 3
Opening spread
Cover 4

Fold out cover*
*excl. production costs - upon request

Additional costs

Production costs Advertorial
Production costs in partnership with
(1 recipe) 1/1 page

delicious.specials rate
1/1 page
Cover 4

Pluspropositions
Please contact us for all possibilities

Rates in euro’s excl. VAT

Questions about advertising material:
Traffic Department: traffic@roularta.nl

€ 6,500

63
187

110
110
110
120
120
130
280

€ 950

€ 3,000

€ 3,800
€ 4,940

DIGITAL PRODUCT ADVERTISING RATES

Newsletter item
Branded item
Facebook Post
Instagram Post/Story

Production costs *!
Newsletter item

Branded item on website
Facebook Post
Instagram Post/Story
Branded Video Content

Banners
970x250 / 300x600 / 728x90 /
300x250 / 320x480 / 300x100

Programmatic
Please contact us for all possibilities

*based on 2 correction rounds
(no discount available)

delici

€ 2,000
€ 1,800
€ 550
€ 550
€ 175
€ 550
€ 225
€ 225
€ 2,500
€ 20 cpm

ous.

All contracts awarded to us are subject to the advertising terms and conditions,
which can be found on our website: https://roularta.nl/voorwaarden/

RATES & FORMATS 2025

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Formats and measurements (wxh)
Trim size + 5 mm overvul

1/2 portrait 103 x 276 mm
1/2 landscape 210 x 136 mm
1/1 210 x 276 mm
2/1 210 x 276 — 210 x 276 mm

Technical information

trim size 210 x 276 mm (wxh)
paper cover 300 grs silk

inside 80 grs UPM star silk

finish perfect binding

advertising material CertifiedPDF

Digital files advertising material
File format .PNG/.JPG/.GIF/
3rd Party Tags/HTML5

Information for submitting material
https://roularta.nl/adverteren/

aanleverspecificaties/

Roularta
Media Nederland


https://roularta.nl/adverteren/aanleverspecificaties/
https://roularta.nl/adverteren/aanleverspecificaties/
https://roularta.nl/voorwaarden/
mailto:traffic@roularta.nl

BASE X FORMAT W% POSITION p=m CAMPAIGN
RATE INDEX INDEX RATE

Explanation of rate calculation, format, position index. All rates are
exclusive of VAT and are valid from January 1 to December 31, 2025. The
calculation of the campaign price is based on our price formula:

N BASE RATE
The base rate is calculated by a number of variables that we re-evaluate annually:
4! for example, circulation and reach development, selectivity and performance.

v
“ FORMAT INDEX
For delicious. there are several options regarding formats. The standard index for a §
1/1 page is 100. The other formats and their corresponding indexes can be found (\
on the previous page. )

POSITION INDEX
delicious. has its own position possibilities. The general advertising page has
an index of 100. The other positions with corresponding indexes can be found -
on the previous page. (




WOULD YOU ALSO LIKE TOCOOPERATE? | o

. delicious.

EASY, LEKKER & FEESTELIJK

HARTIGE SODA—TULBAND More information: Roularta Media Nederland
ey e, T. +31 (0)20 210 5459 E. advertising@roularta.nl

tahini, balsamico en honing erover. Ideaal voor de kerstbrunch! WWW . ro u I a rta . n I

HARTIGE SODA-TULBAND met +extra et zout
tahini & uien 10 i fingehakt Schenk h i
@ e, i enbak i + 30-35 min. goudruin en
-vega 38 balsamico-azin gase. De tuland is gaar ls een
« bereiden 2 20 min. foven £35min. 28l haning satéprikier er schaon uitkomt Last DELICIOUS. SAMEN MET LURPAK

2eLtatini sesampasta) 10 i, staan n e vorr. o
2eieren ook notiy: tubanduorm, ingevet, 2 Vet intussen de 2 1 e in de e . W, 1
Tl suiker bestoven met bloem huehengan en bak de uien met cen KOBKEN met kokante e ok e e Bipabrkant s, diehang wh bt 2 gouchruin
300 i yaghurt srutie” baking sada S min. o ot z¢. baconboter methe sk prpaponc, gin, o anak 1y 2.
80 e ol 1 p1BIC Kiop  gekaramellincerd zjn. Breng op srmask

personen) 2 berrast dekrokartespekplkies restwarm ot onder s

LT HESTER B8 40RO 5TV ST i

< exirs om mee i te vetten e sieren met de suiker los in een met 1 1 balaamico, peper en . ’ b o anclers ondhit? Mazk dan dose hast el iy e ol
G e i e i = s 1 S in een uitdagend anders-dan-anders onthijt? Maal: dan deze hastige e e PITTIGE RODE UIENPICKLE
U & HAMMER™ Tel rest van de - jes met spek: 9 Voay + bereiden 2 30 min.
‘e nsd e st i a2, i o gladde ‘meer stuk. Ook een T T e M 10 ¢ o 14 i v Breoq 300 it Tramp & s krgen-
5 DY e et s ) i et 150 i water, 125§ suiker,
Twdh 2 T s et e / it 0,1 rode chilipeper i ce enstc
e uien er over en garneer me g e et g s ipn b s
T¥kel jngehakte salicblaadjes extra blaadies sale S VA T
0  ted Bbo dnta gebi Bime x = i
weden de uien zachi en papgeria. Momimeix ot rgeen ot meermhet TIP Houd eeneetiegel ncer e a enlaatneg Smin. zachtestrekben. Sthank het szimengsel erwarm
o BB kest] 1 g oot 19 g/ B g b o0 gweret, i geraspt besag sten enocr donde fete e i
Lurpak® s niet zomaar boter maar boter voor échte liefhebbers. Met passie: ook nosig: asimiter et hoksake 8 Ve e kaskenpan scheon an e epel st Voor perec rende g
e gemaaktvoor iedereen die graag kookt, lekker eet en op 208k is naar Vet encrse v e v moarkcstan i pia !
én suineringszaut. Behatee om mee: (meer)inspiratie. Want goed eten - eenvoudiy, vers, van het seizoen en met 1 Uk 259 Lirpsk@ roamboerin gebleenbolerinc pan Schenk  ringem ol
ki, am 4 otk pabrulleen t " A eenlasienpncpmatwar. & Rocajes beslagin e pn enteg
te bakken, un je het oak gebruike liefde gemaakt - verdient kwaliteitsboter, Lurpak® roomboter wordt L o e e

o wien te haramelliseren. gemaaktvan de beste Deense room, heeft een unieke frisse, romige Tl

our meer tigs en haeks volg: smaak die het beste in jouw ingrediénten naar boven haalt. Ideaal om te (T

@armandhammer_nederland smeren en in te bakken voor de allerlekkerste resultaten.
Wil je meer recepten? Zie lurpak.com/nl-nl/

GEROOKT SPER IN
ROOMBOTER GEBAR o e
delicious. SAMEN MET BEEMSTER KALS.

2XPITTIG IN1BORRELHAPJE! -

Zinin een erigineel, pittig borrelhapje? Magk dan deze padrénpepers die je vt met
Beémster Oud. Zo combineer je twee pittige smaken die je in balans brengt et verse mais
en zure room. Serveer ze lauwwarm. Ideaal bij een karaf koele witte wijn of koud witbiertje.

ECEPT LISELORE B FOTSEHATE S1Y L1 STUBIDPHILIPP!

1 Breng een grote pan water aan de keok  Korrels srdsar en voeg Zout Raar

PIMIE}
met p T 0 kuok hierin de maiskall in zin smaak loe. «
« hapje l4 personenl geheel 10 min. Verhit sef grillpanop @ Mask een inkeping in de padrinpepers,
- vega / glutenvrij . g hoag vuur. Bestrijl de mafskaolf metde zodat je de zaadjes eruil kunt halen.
§  bereiden £ 20 inin. { oven 2 10 min. clijiolie en g1 randar -6 rin. Laat Vil de pepers met het kaasmengsel en
4 afkrelen en snijd de karrels er meteen leg e op ke met bakpapies beklede
5 1 maiskolf * acherp mes al. bakplaat. Bestrooi met nog wat.
{ 1 el alijfalie 2 cp 220°C en bak 10 min.in de
PR i cioe 125g 20 rsom 3 Pureerde e ram samenmetde v to de pepers géar sin en de ki
7 1 chipollepeper in sdsbosaus chipollepeper en de asnhangende gesmelten is
e 50 g Beemster Oud, geraspt adobasaus tot gladde rmom._ Roer de Bps T keat{ 6 g ahwit 12 vt .91
+ extra wooe erover ot | gechspte Beerater Oud en de mais-

MET BEEMSTER KAAS
LUKT HET ALTLID
Welke kaa e o0k kiest,
Heemater heet voar stk
moment cen geschitte kass.
Op een breadje sl8tbiL.
tussen de middag in een
salade of lekier o8

de borreiplank

Meer inio?

HET WORDT PAS SPECIAAL MET S ; 150y posrsnpepers

SPECIAALBIER

Denk je bij Japans direct aan chefs die pas na jaren

oefenen hun eerste gerecht mogen senveren? Dan

stellen we graag de complete en makkeljke kits

van Saitaku voor! Daarmee kook e in no time simpel

en overheerlijk Japans. e = o

LEKKER & MAKKELLJK i S
; sjtoe. esnpperd

Tieen knalok,Fpgesnsden

B e ot o e

e ————

ettt oor 2 prmencnmet nosses,

- orp e et smakelf

e omele it depn. Lustalkoelen e sador
“2cimplokies .

| Berid e sonbasis o noedels wigens de-
Ssmingen op e vepakiing.
| Voegetjltmengal o a3 dechil-ce.
e, et s, scplimet

= Roularta &
Media Nederland ‘ .

e



http://www.roularta.nl/
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